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Циклограмма контроля за организацией питания 

 в МКДОУ Мосальский детский сад комбинированного вида «Радуга»    

Объекты контроля 

1 неделя 2 неделя 3 неделя 4 неделя 5 неделя 

Пн Вт Ср Чт Пт Пн Вт Ср Чт Пт Пн Вт Ср Чт Пт Пн Вт Ср Чт Пт Пн Вт Ср Чт Пт 

Соблюдение  натуральных норм питания                          

Бракераж готовой продукции 
                         

Соблюдение товарного соседства, сроков  хранения и 
своевременного использования скоропортящихся продуктов 

                         

Оптимальный  температурный режим  хранения продуктов в 
холодильниках 

                         

Снятие остатков продуктов питания в кладовой                          

Соблюдение правил и требований транспортировки 
продуктов 

                         

Контроль  пересечения потоков сырой и готовой продукции, 
чистой и грязной посуды, инвентаря и тары 

                         

Закладка  блюд                          

Выполнение технологических требований приготовления 
пищи 

                         

Маркировка посуды, оборудования, уборочного инвентаря                          

Норма выхода блюд (вес, объем) 
                         

Санитарное состояние пищеблока,  кладовых.                          

Соблюдение графика генеральных уборок на пищеблоке, в 
кладовой. 

                         

Контроль за отбором и хранением суточных проб                          

Калорийность пищевого рациона                          

Соблюдение правил личной гигиены сотрудниками                          

Соблюдение графика режима питания                          



Организация питьевого режима                          

Качество  и безопасность  готовой продукции и сырья при 
поступлении в детский сад 

                         

Выполнение норматива затрат на питание                          

Выполнение нормативно-правовой база по организации 
питания 

                         

Хранение и использование  дезинфицирующих средств. 
Наличие инструкций по применению 

                         

Исполнение  предписаний, замечаний, нарушений 
                         

Витаминизация блюд                          

Организация питания в учебно-воспитательном процессе 
- организация приема пищи в группах; 
- соблюдение режима питания (создание условий, 
соответствие возрастным и гигиеническим требованиям)  
- соблюдение гигиенических требований 
 

                         

Технология мытья  посуды                          

Своевременность смены спец. одежды                          

Наличие достаточного количества и состояния кухонной 
посуды и инвентаря 

                         

 
 

 

 

 

 


